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Van idee tot 
realisatie
Emondt KMI Fresh Food Interiors is al 78 
jaar dé winkelinrichter voor verswinkels 
en horeca interieurs. Met een focus op 
vakmanschap en maatwerk begeleiden 
wij klanten van het eerste idee tot de 
volledige inrichting van hun winkel. 

Door de jaren heen heeft Emondt een 
breed scala aan innovatieve concepten 
gerealiseerd en waardevolle kennis 
opgebouwd binnen de vers sector. 
Dit jubileum markeert een bijzondere 
mijlpaal in onze lange geschiedenis van 
samenwerking met klanten en 
leveranciers, gericht op duurzame en 
doordachte oplossingen. 





Makado centrum 78, Schagen
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Bakkerij Dunselman heeft een nieuw filiaal geopend  waar klanten niet alleen kunnen 

winkelen, maar ook de ambachtelijke productie van chocolade kunnen ervaren. 

Ook is er een positieve instroom van klanten, mede door de goed gepositioneerde 

ligging van de winkel in het winkelcentrum Markado.

Chocolade in het hart van 
het winkelcentrum

 - materiaalkeuze
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Waar beleving en 
smaak samenkomen

De open chocoladeproductie afdeling is een belangrijk onderdeel van het ontwerp 

en biedt klanten de kans om het maken van chocolade van dichtbij mee te maken. 

 

Een opvallend kenmerk van de winkel zijn de Emondt plaatkoelingen, die door hun 

presentatiehoogte de aandacht trekken en een belangrijke rol spelen in de zicht 

waarde van de product presentatie. De vitrines zijn uitgevoerd met EDL verlichting, 

die we zelf hebben ontwikkeld om de producten op een dynamische manier te 

verlichten, wat zorgt voor een verhoogde attentiewaarde. 

 

Door een slimme indeling en het aanbod van verschillende productgroepen, zoals 

brood, gebak, luxe producten en chocolade/bonbons in de zelfbediening, kunnen 

klanten eenvoudig hun keuze maken. Daarnaast is de winkel ingericht als een 

multi-moment winkel met een shop-in-shop concept en een eindkassa, hierdoor 

ontstaat er een duidelijke en rustige winkelstructuur.



materiaalkeuze -

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie
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Makado centrum 77, Schagen
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Bij Slagerij Arie Klaver wordt kwaliteit gecombineerd met een eigentijdse winkelbeleving. 

De slagerij biedt een uitgebreid assortiment aan vleeswaren, huisgemaakte specialiteiten 

en verse broodjes,  bereid in een moderne keuken welke volledig in het zicht is. 

Door de keuken in het zicht te brengen, kunnen klanten zien hoe de verse producten 

worden bereid. Dit geeft een kwalitatief goede uitstraling. 

Alles voor een maximale beleving

materiaalkeuze -
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Van gezonde ontbijt opties zoals verse smoothies en granola, tot smakelijke lunches met 

vers belegde broodjes of salades en warme maaltijden voor het diner. Door onze gekoelde 

zelfbedieningsmeubels kan Arie Klaver een breed scala aan producten voor verschillende 

eetmomenten bieden.  

 

Het inspelen op meerdere eetmomenten zorgt voor een hogere klanttevredenheid en biedt 

ondernemers de mogelijkheid om hun omzet te verhogen door het maximaliseren van het 

aanbod voor diverse eetmomenten.

Inzet op meerdere
eetmomenten



Deze koelwerkbanken zijn volledig op maat gemaakt en voldoen zo aan de specifieke 

klantbehoeften van keurslager Arie Klaver. De werkbanken zijn opgebouwd en afgewerkt 

met duurzame materialen zoals hout en tegels in verschillende kleuren en patronen. Het 

ontwerp is hierdoor zowel functioneel als praktisch voor dagelijks gebruik. Denk hierbij 

ook aan gemakkelijk te reinigen oppervlakken en een robuuste constructie die bestand is 

tegen intensief gebruik.  

 

Om het werkproces te optimaliseren, zijn de werkbanken op verschillende hoogtes 

gemaakt. Dit zorgt voor een comfortabele werkhouding bij diverse taken, zoals snijden, 

portioneren en verpakken. Daarnaast is er aandacht besteed aan een slimme indeling van 

de opslagruimtes onder de werkbanken, zodat alle benodigde hulpmiddelen en 

ingrediënten altijd binnen handbereik zijn. 

 

De ingebouwde verlichting is strategisch geplaatst om een helder zicht te bieden tijdens 

het werken en draagt ook bij aan een aantrekkelijke presentatie van de producten. 

Dit alles maakt de koelwerkbanken een integraal onderdeel van een efficiënte en goed 

georganiseerde slagerij.

Unieke meubels voor een 
unieke uitstraling

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie
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Bij Emondt KMI Fresh Food Interiors maken wij uw 

volledige interieur inclusief op maat gemaakte 

koelwerkbanken in onze eigen werkplaats in Apeldoorn. 

Dit stelt ons in staat om de hoogste kwaliteit te 

waarborgen en flexibel in te spelen op de wensen van 

onze klanten. Dankzij deze eigen productie kunnen wij 

snel en punctueel leveren, zonder afhankelijk te zijn van 

externe partijen. 

 

Ons team van vakmensen begeleidt elk project met 

professionaliteit en zorg, van ontwerp tot oplevering. 

Zo garanderen wij dat iedere toonbank niet alleen 

perfect functioneert, maar ook naadloos aansluit bij de 

uitstraling van de winkel.

Gemaakt 
in eigen 
werkplaats 





Paleisstraat 23, Amsterdam
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materiaalkeuze -
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Retro-chique in hartje Amsterdam

Friteshuys Amsterdam is een compacte snackbar met een verfijnde uitstraling. 

Massief eikenhout en hardsteen vormen de kern van het ontwerp. 



materiaalkeuze -
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Maximaal rendement,
minimale ruimte

De toonbank van deze unieke snackbar is 

bekleed met eikenhouten panelen, wat zorgt 

voor een warme en natuurlijke uitstraling. 

De hardstenen details dragen bij aan een 

robuuste en tijdloze sfeer. Het gebruikte 

materiaal is niet alleen esthetisch aantrekkelijk, 

maar ook geschikt voor dagelijks intensief 

gebruik. Het composieten blad is bestand 

tegen slijtage wat kan ontstaan door veelvuldig 

gebruik. 

 

Bij de uitgifte is er een marmerlook blad 

toegepast, met een geïntegreerde patat 

zakjes houder voor extra functionaliteit. 

Het menu wordt gepresenteerd op digitale 

displays, die een compacte productpresentatie 

bieden. Dit ontwerp is ideaal voor het 

maximaliseren van de verkoop op een 

minimaal aantal vierkante meters, waardoor de 

efficiëntie van de snackbar wordt verhoogd.

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie





Pampusweg 25, Muiden
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Deze visspeciaalzaak, een oude familiezaak, combineert traditie met een vernieuwde 

uitstraling. Gevestigd in een gerenoveerde kiosk in het winkelcentrum Maxis Muiden, is het 

ontwerp afgestemd op de vele bezoekers. Met meerdere schuifpuien behoudt de kiosk zijn 

open en uitnodigende karakter, terwijl het praktische gebruiksgemak wordt benadrukt.

Moderne visspeciaalzaak in 
historische setting

materiaalkeuze -



 - materiaalkeuze
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Alle benodigde apparatuur bij  

Baarssen is geleverd door Emondt. 

Dankzij de op maat gemaakte RVS 

meubels in de werkruimte, wordt 

er functioneel gebruik gemaakt 

van iedere centimeter in de kiosk. 

De combinatie van ongekoelde 

meubels en gekoelde meubels, 

zorgen we ervoor dat de 

ondernemer het maximale uit zijn 

winkel kan halen.

Apparatuur wat 
niet kan missen

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie
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+31 532 204 444 
Telefoon

info@emondt.nl
E-mail

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor onze website

Direct beginnen met het 
optimaliseren van 

jouw onderneming?





Dorpsstraat 1003a, Assendelft
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Groei en ambitie gecombineerd

Slagerij Veenboer is verhuisd naar een ruimer pand tegenover hun oude pand, waar klanten 

nu kunnen genieten van een verbeterde winkelervaring. Bij het nieuwe interieurontwerp is 

zorgvuldig nagedacht over de indeling. Met voldoende presentatieruimte en een optimale 

routing biedt de winkel een overzichtelijke en prettige sfeer.
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High end werkruimte in de winkel

Onze ergonomische werkbladen en op maat gemaakte rekken in deze slagerij, 

zorgen voor een functionele en comfortabele werkomgeving. In deze high-end 

werkruimte worden processen zoals het snijden, verpakken en bereiden van 

verse producten geoptimaliseerd. 

 

De vleeswaren worden groots en aantrekkelijk gepresenteerd, zodat de 

kwaliteit en het ambacht direct opvallen. Nieuw is ook de speciale hoek waar 

klanten terechtkunnen voor smaakvolle maaltijd pannen. De aanpassingen in 

het nieuwe pand hebben niet alleen gezorgd voor een verbeterde klantbeleving, 

maar ook voor een flinke groei in de verkoopresultaten.



materiaalkeuze -
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Rijke productpresentatie

Bij Slagerij Veenboer staat versheid centraal; van malse vleeswaren en smaakvolle 

specialiteiten tot gemarineerde maaltijden en kant-en-klare opties. Het assortiment is 

overzichtelijk gepresenteerd en de winkel is ingericht met een logische routing die het 

winkelen prettig maakt. Dankzij de zelfbedieningsopstelling kun je op je eigen tempo 

producten kiezen en combineren. Een bijzonder detail in deze slagerij is de unieke 

maaltijdverpakking in de vorm van een worst wat een speelse noot aan het ontwerp 

toevoegt. 

 

Naast vleesproducten is er ook een uitgebreid aanbod aan kazen. Bij het ontwerp van de 

winkel is hier speciaal rekening mee gehouden: de kaasafdeling heeft een eigen plek 

gekregen die perfect aansluit bij de rest van de productpresentatie.  

 

In deze slagerij is de verlichting zorgvuldig afgestemd om de versheid en kleuren van de 

producten optimaal te benadrukken. Met een bijpassend verlichtingsplan is er een 

strategische productverlichting toegepast om de vleeswaren, kazen en maaltijden er nog 

aantrekkelijker uit te laten zien. De combinatie van warme en neutrale licht tonen creëert 

een uitnodigende sfeer en versterkt het gevoel van kwaliteit.

Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie
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Westerplein 108 , Berkel en Rodenrijs
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De eigenaar van Bakker Ammerlaan wenste een winkel die gecombineerd werd met een 

bakkerscafé, waarbij het ontwerp een open karakter kreeg zodat alles goed te overzien is. 

Het aanbod omvat een breed assortiment: brood, chocolade/bonbons, gebak en het 

bakkerscafé.  In de zomerperiode wordt er ook ambachtelijk ijs verkocht. 

Genoeg plek voor een 
ruim assortiment

materiaalkeuze -



Geïnteresseerd? 
Scan de qr-code voor 
meer informatie
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In het horecagedeelte van deze bakkerij zijn de zelfbedieningsoplossingen zorgvuldig ontworpen, 

zodat gasten moeiteloos hun gerechten kunnen kiezen. De indeling is gericht op gebruiksgemak, 

wat bijdraagt aan een vlotte winkelervaring en een stijging in de verkoopcijfers. 

 

In het ontwerp van deze winkel speelt de Emondt lucide gekoelde vitrine een sleutelrol. Door de vier 

afzonderlijke cabines met unieke temperatuur- en luchtvochtigheidsspecificatie, zorgt de vitrine 

voor de perfecte conditie van delicate gebakjes.  

 

De geïntegreerde EDL verlichting zorgt voor heldere, uniforme belichting die de versheid en textuur 

van gebak en brood benadrukt. De verlichting heeft een lange levensduur en werkt koel wat zorgt 

voor een constante presentatie van de producten.

Zelfbediening
horeca
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Bij Emondt realiseren wij voor elke klant een passende oplossing voor het optimaal bewaren 

van gekoelde producten. Onze koel- en vries units worden op maat ontworpen en afgestemd 

op uw specifieke wensen. 

Naast koel oplossingen zijn wij ook gespecialiseerd in klimaatbeheersing. Met geavanceerde 

airconditioningsystemen, ventilatie-oplossingen en complete klimaatsystemen zorgen wij voor 

een comfortabel en energiezuinig binnenklimaat. Door de inzet van hoogwaardige buiten units 

en efficiënte koelings- en ventilatietechnieken creëren wij een stabiele en aangename 

omgevingstemperatuur, zowel voor werkruimtes als koelinstallaties.

Complete koel- en klimaatoplossingen 
op maat bij Emondt KMI Fresh Food Interiors 

Als one-stop-shop hebben wij alles in huis voor uw winkelverbouwing, van interieur tot 

koelinstallaties, vriescellen, ovens, ventilatiesystemen en klimaat installaties. Dankzij jaren aan 

ervaring in de brede sector kunnen we oplossingen bieden die aansluiten op de specifieke 

wensen en eisen van onze klanten. 

We begeleiden het gehele proces, van advies en ontwerp tot installatie en onderhoud, met oog 

voor kwaliteit en functionaliteit. Ons doel is om praktische en duurzame winkel concepten te 

realiseren met focus op een maximaal rendement van uw winkel. Onze adviseurs helpen u 

graag met de optimalisatie van uw winkel of horeca concept en zijn meedenkend over uw 

toekomst plannen.

Alles onder één dak
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Wij zorgen ervoor dat jouw winkel altijd in topconditie is. Met onze onderhoudscontracten 

voor koelinstallaties garanderen we periodiek onderhoud, voorkomen we storingen en 

verlengen we de levensduur van de installaties. Zo blijft jouw koeling optimaal werken en 

voorkom je onverwachte problemen. 

 

Daarnaast bieden wij een timmer technische service voor alle meubel-gerelateerde 

werkzaamheden. Onze servicemonteur staat klaar voor het vervangen van scharnieren en 

deur rubbers, het herstellen van werkbladen en het vervangen van glas in toonbanken. 

Zo houdt u niet alleen uw installaties in topconditie maar ook uw winkelinterieur. 

 

Wil je meer informatie over onze onderhoudscontracten of timmer technische service? 

Neem gerust contact met ons op via de onderstaande platformen;

Onderhoudscontracten en 
timmer technische service

Telefoon
+31 532 204 444

E-mail
info@emondt.nl



Emondt KMI Fresh Food Interiors

Telefoon
+31 532 204 444

E-mail
info@emondt.nl

Adres
Prinsenweide 13-25, Apeldoorn 

Marssteden 64, Enschede
Einsteinweg 51-A, Ijsselstijn


